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altropasso
VITIGNO: 60% merlOT - 40% caberNeT sauVIgNON. 
cOlOre: rOssO rubINO cON rIflessI VIOlaceI e TeNdeNTe al 
graNaTO cON l’INVecchIameNTO. 
OlfaTTO: VINO dI graNde elegaNza. sI PercePIscONO arOmI 
fruTTaTI, cOme Il mIrTIllO e la mOra, cON NOTe TOsTaTe e 
VaNIglIaTe. dI qualITà fINe. 
GusTO: IN bOcca sI PreseNTa ascIuTTO, caldO e dI cOrPO. 
I TaNNINI sI seNTONO, ma IN mOdO mOrbIdO grazIe alla 
PermaNeNza IN barrIques. 
TemperaTura dI serVIzIO: 18° c.
abbINameNTI GasTrONOmIcI deI VINI: VINO OTTImO cON carNI 
arrOsTO, IN ParTIcOlare dI maIale, agNellO, caPra. sI sPOsa 
beNe cON la caccIagIONe. VINO aNche da medITazIONe.

Grape VarIeTIes: 60% merlot - 40% cabernet sauvIgnon. 

cOlOur: ruby red TeNdINg TO PurPle. wITh agINg IT becOmes 
garNeT. 
NOse prOfIle: Very elegaNT wINe wITh fruITy hINTs lIke 
blueberry aNd blackberry. IT PreseNTs TOasTed aNd 
VaNIlla TINgs. 
palaTe prOfIle: dry, warm aNd full bOdIed. TaNNINs feel 
sOfTly ThaNks TO The agINg IN barrIques. 
serVING TemperaTure: 18° c.
food matching: an excellent wIne wIth roasted meats, In 
partIcular pork, lamb and goat. Ideal also wIth game. and 
apprecIated as a medItatIon wIne.

Produttori di vino in Friuli
Wine producers in Friuli
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