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Produttori di vino in Friuli

Wine producers in Friuli

BIANCO DI BIANCO

VITIGNO: 60% PINOT GRIGIO, 40% CHARDONNAY.

COLORE: GIALLO PAGLIERINO PIU O MENO INTENSO CON
SFUMATURE VERDOGNOLE.

OLFATTO: BOUQUET COMPLESSO IN CUI SI PERCEPISCONO AROMI
DELICATI; LEGGERMENTE AROMATICO.

GUSTO: AL PALATO DELICATO ED APPAGANTE.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8-10° C.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI DEI VINI: S| ACCOMPAGNA BENE CON
GLI ANTIPASTI, LE MINESTRE E CON IL PESCE IN GENERE.

GRAPE VARIETIES: 60% PINOT GRIGIO, 40% CHARDONNAY.

COLOUR: A VARIOUS INTENSITY OF STRAW YELLOW WITH GREENISH TINGS.
NOSE PROFILE: A LAYERED BOUQUET, DELICATELY AND SLIGHTLY
AROMATIC.

PALATE PROFILE: DELICATE AND GRATIFYING.

SERVING TEMPERATURE: 8-10° C.

FOOD MATCHING: WELL-MATCHED WITH APPETIZERS, SOUPS AND WITH
EVERY KIND OF FISH.
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