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Produttori di vino in Friuli

Wine producers in Friuli

CARANT

VITIGNO: CABERNET SAUVIGNON, REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO, MERLOT.
COLORE: ROSSO GRANATO.

OLFATTO: PROFUMO AMPIO, INTENSO E PERSISTENTE, FINE CON SENTORI DI
MARASCA E NOCE MOSCATA.

GUSTO: VINO DI GRANDE STRUTTURA. RISULTA VELLUTATO E AVVOLGENTE.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18-20° C.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI DEI VINI: VINO DA CARNI ROSSE,
SELVAGGINA ED OTTIMO CON ARROSTI E FORMAGGI STAGIONATI.

GRAPE VARIETIES: CABERNET SAUVIGNON, REFOSCO DAL PEDUNCOLO
ROSSO, MERLOT.

COLOUR: GRANATE RED.

NOSE PROFILE: PERFUMED, RICH AND PERSISTENT,WITH HINTS OF
CHERRY AND NUTMEG.

PALATE PROFILE: WINE OF GREAT STUCTURE. RESULT VELVETY AND
WRAPROUND TASTE IN THE PALATE.

SERVING TEMPERATURE: 18-20° C.

FOOD MATCHING: ROASTED RED MEAT, BRAISED MEAT AND GAME. ITS
MOUTH FEELING QUALITY IS PERFECTLY MATCHED WITH AGED CHEESES.
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