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Produttori di vino in Friuli
Wine producers in Friuli
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S prosecco spumante 
d.o.c. millesimato
extra dry
VITIGNO: glera
zONA dI PROdUzIONe: d.o.c. prosecco
cOLORe: giallo paglierino, perlage fine e persistente.
OLfATTO:  intenso e fragrante con note floreali e sentori 
di mela e pera.
GUSTO:  f ine, aromatico ma allo stesso tempo rotondo.
TeMPeRTAURA dI SeRVIzIO: 8-10°c
AbbINAMeNTI GASTRONOMIcI: vino da aperitivo ed antipasto. si 
abbina bene anche con passati di verdura, risotti ai frutti di mare 
e pesce al forno in genere.

GRAPe VARIeTy: glera
PROdUcTION zONe: d.o.c. prosecco
cOLOUR: straW yelloW, With fine and persistent perlage.
NOSe PROfILe: intense, fragrant With floral notes and apple pear 
hints. 
PALATe PROfILe: elegant, aromatic, but at the same time Well-
pounded. 
SeRVING TeMPeRATURe: 8-10°c 
fOOd MATchING: a Wine for appetizers and aperitif, Which is ideal 
With creamed vegetable soups, seafood risottos and oven baked 
fish in general.   


