R G TA Produttori di vino in Friuli
q E [ ] Wine producers in Friuli

CHARDONNAY

VITIGNO: CHARDONNAY.

COLORE: GIALLO PAGLIERINO CON SFUMATURE VERDOGNOLE.
OLFATTO: PRESENTA UN BOUQUET FRUTTATO CON SENTORI DI
MIELE, MANDORLA TOSTATA CON NOTE VANIGLIATE E DI FRUTTA
ESOTICA.

GUSTO: SAPORE PIENO, PERSISTENTE E GRADEVOLE; AROMA
FRUTTATO.

I SUPERIORI THE SUPERIORS

TEMPERATURA DI SERVIZI0: 10° C.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI DEI VINI: VINO CHE ACCOMPAGNA

BENE GLI ANTIPASTI, LE MINESTRE ED OTTIMO CON IL PESCE IN
GENERE.

CHARDONNAY
GRAPE VARIETIES: CHARDONNAY.
COLOUR: STRAW YELLOW WITH GREENISH TINGS.

NOSE PROFILE: FRUITY WITH HONEY AND TOASTED ALMOND HINTS.
[T HAS VANILLA AND EXQTIC FRUIT NOTES.

PALATE PROFILE: FULL TASTE, PERSISTENT AND GLADE WITH
FRUITY AROMAS.

SERVING TEMPERATURE: 10° C.

FOOD MATCHING: IDEAL FOR APPETIZERS, SOUPS AND FISH.
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