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Produttori di vino in Friuli
Wine producers in Friuli

MERLOT
VITIGNO: MERLOT.

COLORE: ROSSO RUBINO, TENDENTE AL GRANATO CON
LINVECCHIAMENTO.

OLFATTO: S| DENOTA UN PROFUMO PIU DELICATO DA GIOVANE,
GRADEVOLE SE INVECCHIATO.

GUSTO: SAPORE ASCIUTTO E TALVOLTA ABBOCCATO, SAPIDO,
ROBUSTO, DI CORPO GIUSTAMENTE TANNICO, ARMONICO.

TEMPERATURA DI SERVIZIO0: 18° C.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI DEI VINI: S| ACCOMPAGNA BENE A

RISOTTI E PASTA A BASE DI CARNE, BOLLITI MISTI, CONIGLIO IN
UMIDO ED A CARNE DI MAIALE E VITELLO.

MERLOT
GRAPE VARIETIES: MERLOT.
COLOUR: RUBY RED, TENDING TO GARNET WITH AGE.

NOSE PROFILE: DISPLAYS A VIBRANT, VARIETAL PERFUME SUBTLER
WHEN YOUNG AND EXTREMELY PLEASURABLE AFTER AGEING.

PALATE PROFILE: DRY, SOMETIMES SEMI-DRY, ROBUST AND
FULLFLAVOURED WITH HARMONIOUS, WELL-BALANCED TANNINS.

SERVING TEMPERATURE: 18° C.

FOOD MATCHING: IT IS WELL-MATCHED WITH MEAT-BASED RISOTTOS AND
PASTA, BOILED MEATS, RABBIT IN TOMATO SAUCE AND WITH PORK AND
VEAL.
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