
MÜLLER THURGAU

VITIGNO: MÜLLER THURGAU.

COLORE: GIALLO PAGLIERINO CON RIFLESSI VERDOGNOLI.

OLFATTO: PROFUMO DELICATO CON NOTE FLOREALI E FRUTTATE.

GUSTO: SAPORE FRESCO E AROMATICO SAPIDO E BEN EQUILIBRATO 
AL PALATO.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12° C.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI DEI VINI: SI ACCOMPAGNA BENE CON
ANTIPASTI DI PESCE ED A TIPICI FORMAGGI FRIULANI.

MÜLLER THURGAU

GRAPE VARIETIES: MÜLLER THURGAU.

COLOUR: STRAW YELLOW WITH GREENISH TINGS.

NOSE PROFILE: DELICATE, FLOREAL AND FRUITY.

PALATE PROFILE: FRESH AND AROMATY, WELL-BALANCED, SAPID
MOUTH FEEL.

SERVING TEMPERATURE: 10-12° C.

FOOD MATCHING: WELL-MATCHED WITH FISH APPETIZERS AND TYPICAL
CHEESES FROM FRIULI.

REGUTA DI ANSELMI GIUSEPPE E LUIGI SOC. AGR. S.S.
VIA BASSI, 16 - 33050 POCENIA (UDINE) ITALY
TEL. +39 0432 779 157 - FAX +39 0432 779 175
INFO@REGUTA.IT   -   WWW.REGUTA.IT
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