
TRAMINER AROMATICO

VITIGNO: TRAMINER AROMATICO.

COLORE: GIALLO PAGLIERINO ABBASTANZA CARICO.

OLFATTO: IL SUO BOUQUET RICORDA FIORI DI TIGLIO E FRUTTA MATURA.

GUSTO: AL PALATO QUESTO VINO SI DIMOSTRA MORBIDO,
EQUILIBRATO, CON BUON CORPO. PIENA RISPONDENZA GUSTOOLFATTIVA.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12° C.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI DEI VINI: OTTIMO VINO DA APERITIVI E
PIATTI DI PESCE, INSUPERABILE COME VINO DA FUORI PASTO.

TRAMINER AROMATICO

GRAPE VARIETIES: TRAMINER AROMATICO.

COLOUR: QUITE INTENSE STRAW YELLOW.

NOSE PROFILE: ITS AROMA REMINDS OF TILIA FLOWERS AND RIPE FRUITS.

PALATE PROFILE: SOFT, WELL BELANCED, FULL MOUTH FEEL,
PERFECT CORRESPONDENCE BETWEEN NOSE AND PALATE.

SERVING TEMPERATURE: 10-12° C.

FOOD MATCHING: THE BEST WINE FOR APPETIZERS AND FISH DISHES,
UNEQUALLED AS WINE BETWEEN MEALS.

REGUTA DI ANSELMI GIUSEPPE E LUIGI SOC. AGR. S.S.
VIA BASSI, 16 - 33050 POCENIA (UDINE) ITALY
TEL. +39 0432 779 157 - FAX +39 0432 779 175
INFO@REGUTA.IT   -   WWW.REGUTA.IT
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