REGUTA

N

Snonns, nil b 1995

i\‘

I SUPERIORI THE SUPERIORS

Produttori di vino in Friuli
Wine producers in Friuli

VERDUZZO
VITIGNO: VERDUZZO FRIULANO.
COLORE: GIALLO INTENSO, DORATO.

OLFATTO: AL NASQO RICORDA LA FIORITURA DELLACACIA, LA
FRUTTA MATURA, SUSINE ED ALBICOCCHE.

GUSTO: GUSTO FINE AL PALATO, EQUILIBRATO, DOLCE MA NON
STUCCHEVOLE.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12° C.
ABBINAMENTI GASTRONOMICI DEI VINI: E UN VINO MOLTO APPREZZATO

CON | FORMAGGI STAGIONATI TIPO IL GRANA PADANO ED IL MONTASIO,
PERFETTO CON LA PASTICCERIA SECCA.

VERDUZZO
GRAPE VARIETIES: VERDUZZO FRIULANO.
COLOUR: DEEP GOLDEN YELLOW.

NOSE PROFILE: IT REMINDS OF ACACIA FLOWERING, RIPE FRUIT,
PLUMS AND APRICOTS.

PALATE PROFILE: DELICATE, WELL BALANCED, SWEET BUT NOT FILLING.
SERVING TEMPERATURE: 10-12° C.

FOOD MATCHING: IT IS VERY APPRECIATED WINE WITH AGED
CHEESE LIKE GRANA PADANO AND MONTASIO. IT IS PERFECT WITH
FINE BISCUITS.
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