
VERDUZZO

VITIGNO: VERDUZZO FRIULANO.

COLORE: GIALLO INTENSO, DORATO.

OLFATTO: AL NASO RICORDA LA FIORITURA DELL’ACACIA, LA
FRUTTA MATURA, SUSINE ED ALBICOCCHE.

GUSTO: GUSTO FINE AL PALATO, EQUILIBRATO, DOLCE MA NON
STUCCHEVOLE.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12° C.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI DEI VINI: È UN VINO MOLTO APPREZZATO
CON I FORMAGGI STAGIONATI TIPO IL GRANA PADANO ED IL MONTASIO,
PERFETTO CON LA PASTICCERIA SECCA.

VERDUZZO

GRAPE VARIETIES: VERDUZZO FRIULANO.

COLOUR: DEEP GOLDEN YELLOW.

NOSE PROFILE: IT REMINDS OF ACACIA FLOWERING, RIPE FRUIT,
PLUMS AND APRICOTS.

PALATE PROFILE: DELICATE, WELL BALANCED, SWEET BUT NOT FILLING.

SERVING TEMPERATURE: 10-12° C.

FOOD MATCHING: IT IS VERY APPRECIATED WINE WITH AGED
CHEESE LIKE GRANA PADANO AND MONTASIO. IT IS PERFECT WITH
FINE BISCUITS.

REGUTA DI ANSELMI GIUSEPPE E LUIGI SOC. AGR. S.S.
VIA BASSI, 16 - 33050 POCENIA (UDINE) ITALY
TEL. +39 0432 779 157 - FAX +39 0432 779 175
INFO@REGUTA.IT   -   WWW.REGUTA.IT
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