ROSSI Superiori

Csttiviame da sempre tu tevia che amiane-

CARANT

Rosso IGP Trevenezie

Vitigni: Merlot, Cabernet Sauvignon,

Refosco dal Peduncolo Rosso

Denominazione: Rosso IGP Trevenezie

Grado alcolico: 14% vol

Colore: rosso granato

Note olfattive e gustative: profumo ampio, intenso
e persistente, fine con sentori di marasca e noce
moscata.

Temperatura di servizio: 15-18° C

Abbinamenti gastronomici: vino da carne rossa,
selvaggina. Ottimo con arrosti e formaggi stagionati.

Grape varieties: Merlot, Cabernet Sauvignon, Refosco dal Peduncolo
Rosso. | Denomination: Rosso IGP Trevenezie | Alcohol content:
14% vol | Colour: garnet red. | Nose and palate profile: perfumed,
rich and persistent, with hints of cherry and nutimeg. Wine of great
structure. result velvety and wrapround taste in the palate. | Serving
temperature: 15-18°C. | Food matching: roasted reo meat, braised
meat and game. Its mouth feeling quality is perfectly matched with aged
cheeses.
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