
White wine characterized by an evocative and perfect symbiosis
between the flavour of sauvignon, the embrancing softness of the
International chardonnay, the pleasant freshness and vivacity of
Ribolla gialla, an original wine variety from our territory.

Grape variet ies:  Sauvignon,  Chardonnay,  Ribol la Gial la .
Denomination: Bianco IGP Trevenezie | Alcohol content: 13% vol
Colour: straw yellow with greenish tings. | Nose and palate 
profile: elegant and aromatic fragrance with floral and exotics fruity 
hints. On the palate it is soft, enveloping with a long and pleasant 
persistence and perfect balance. | Serving temperature: 8-10°C.
Food matching: a perfect wine to be matched with a tasting menu 
as well as an aperitif. It’s the perfect match for fish dishes stewed or 
barbecued white meat and savoury main dishes like risotto and soups.

PREDIALE
Bianco IGP Trevenezie

Vino bianco dalla suggestiva e perfetta simbiosi 
tra l’aromaticità del Sauvignon, la morbidezza 
avvolgente dell’internazionale Chardonnay e la 
piacevole freschezza e vivacità della Ribolla Gialla,
vitigno originario del nostro territorio.

Vitigni: Sauvignon,  Chardonnay, Ribolla Gialla 
Denominazione: Bianco IGP Trevenezie
Grado alcolico: 13% vol
Colore: giallo paglierino con riflessi verdognoli
Note olfattive e gustative: profumo elegante e 
aromatico con sentori floreali e di frutta esotica. Al 
palato si presenta morbido, avvolgente con una lunga 
e piacevole persistenza ed un ottimo equilibrio.
Temperatura di servizio: 8-10°C
Abbinamenti gastronomici: vino da degustazione 
e ottimo anche come aperitivo. Si sposa molto bene 
a piatti a base di pesce, carni bianche in umido o 
alla brace e con primi piatti saporiti come risotti e 
minestre.
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