
PROSECCO DOC
Vino Spumante Millesimato
Extra Dry
D.O.C. Prosecco

Vitigno:
Glera, Pinot Grigio

Denominazione:
D.O.C. Prosecco

Grado alcolico:
11,5% vol

Abbinamenti gastronomici:
Vino da aperitivo ed antipasto.
Si abbina bene anche con passati
di verdura, risotti ai frutti di mare
e pesce al forno in genere.

Temperatura di servizio:
6-8° C.
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L i n e a  S P U M A N T I



R I B O L L A  G I A L L AR I B O L L A  G I A L L A

 MOSCATO ROSA 
 Vino Spumante Dolce

• Vitigno:
 Moscato Rosa

• Grado alcolico:
 11% vol

• Abbinamenti gastronomici:
 eccellente vino da dessert,
 accompagna molto bene i dolci. 
 Apprezzato anche come vino
 da meditazione.

• Temperatura di servizio:
 6-8° C.

 RIBOLLA GIALLA 
 Vino Spumante Extra Dry

• Vitigno:
 Ribolla Gialla

• Grado alcolico:
 12% vol

• Abbinamenti gastronomici:
 eccezionale come aperitivo.
 Accompagna bene piatti a base
 di pesce. Vino anche da tutto
 pasto ad esclusione di carni rosse
 e selvaggina.

• Temperatura di servizio:
 6-8° C.

 MOSCATO GIALLO
 Vino Spumante Dolce

• Vitigno:
 Moscato Giallo.

• Grado alcolico:
 11% vol

• Abbinamenti gastronomici:
 ottimo con i dolci, ma in particolar
 modo con la pasticceria secca.

• Temperatura di servizio:
 6-8° C.
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