
BIANCO DI BIANCO
IGP Trevenezie

	

Vitigni: 60% Pinot Grigio, 40% Chardonnay. 
Denominazione: IGP Trevenezie.
Grado alcolico: 13% vol.
Colore: giallo paglierino più o meno intenso
con sfumature verdognole.
Note olfattive e gustative: bouquet complesso
in cui si percepiscono aromi delicati; leggermente 
aromatico. Al palato delicato ed appagante.
Temperatura di servizio: 8-10°C.
Abbinamenti gastronomici: si accompagna bene 
con gli antipasti, le minestre e con il pesce in genere.

Grape varieties: 60% Pinot Grigio, 40% Chardonnay.
Denomination: IGP Trevenezie | Alcohol content: 13% vol. 
Colour: a various intensity of straw yellow with greenish tings
Nose and palate profile: a layered bouquet, delicately and slightly
aromatic. Delicate and gratifying. | Serving temperature: 8-10°C. 
Food matching: well-matched with appetizers, soups and with
every kind of fish.
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