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CABERNET
IGP Trevenezie

Vitigni: 50% Cabernet Franc, 50% Cabernet
Sauvignon. 
Denominazione: IGP Trevenezie.
Grado alcolico: 13% vol.
Colore: rosso rubino.
Note olfattive e gustative: profumo complesso,
di impatto con sentori di frutta rossa quali mora
e lampone e note erbacee di spezie in genere.
Di buona struttura, caldo e tannico, al palato
ritrova i lamponi e le more accompagnati da una 
leggera nota di viola.
Temperatura di servizio: 15-18°C.
Abbinamenti gastronomici: indicato con
gli arrosti di carni rosse, brasati e selvaggina.
Il suo sapore pieno si armonizza perfettamente
con i formaggi stagionati.

Grape varieties: 50% Cabernet Franc, 50% Cabernet Sauvignon.
Denomination: IGP Trevenezie. | Alcohol content: 13% vol.
Colour: ruby red. | Nose and palate profile: complex, striking with 
notes of red fruit like blackberry, redberry and grassy hints of spices. 
Full-bodied, captivating with tannins, with the flavour of balckberry 
and redberry with a slight Note of violet. | Serving temperature: 
15-18°C. | Food matching: Indicato con gli arrosti di carni rosse, brasati 
e selvaggina. Il suo sapore pieno si armonizza perfettamente con i 
formaggi stagionati.


