
CHARDONNAY
IGP Trevenezie

	

Vitigni: Chardonnay. 
Denominazione: IGP Trevenezie.
Grado alcolico: 13% vol.
Colore: giallo paglierino con sfumature verdognole.
Note olfattive e gustative: presenta un bouquet 
fruttato con sentori di miele, mandorla tostata con 
note vanigliate e di frutta esotica.
Sapore pieno, persistente e gradevole; aroma fruttato.
Temperatura di servizio: 8-10°C
Abbinamenti gastronomici: vino che accompagna 
bene gli antipasti, le minestre ed ottimo con il pesce 
in genere.

Grape varieties: Chardonnay. | Denomination: IGP Trevenezie
Alcohol content: 13% vol. | Colour: straw yellow with greenish tings. 
Nose and palate profile: fruity with honey and toasted almond hints.
it has vanilla and exotic fruit notes. Full taste, persistent and glade with
fruity aromas. | Serving temperature: 8-10°C. | Food matching: ideal 
for appetizers, soups and fish.
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