
PROSECCO DOC SPUMANTE
BRUT BIOLOGICO
D.O.C. Prosecco

Vitigni: Glera. 
Denominazione: D.O.C. Prosecco
Grado alcolico: 11,5% vol
Fermentazione e vinificazione: si effettua una 
pressatura soffice dell’uva e una pulizia del mosto 
per decantazione statica a freddo. La fermentazione 
alcolica avviene a temperatura controllata e poi il 
vino ottenuto è conservato in recipienti di acciaio.
La rifermentazione avviene in autoclave con l’ausilio 
di  lieviti selezionati. Segue l’imbottigliamento e una 
fase di riposo in bottiglia, di qualche settimana, in 
magazzino condizionato. 
Colore: giallo paglierino con riflessi verdognoli.
Note olfattive e gustative: profumo gradevolmente 
fruttato e floreale, ricorda sentori di pera, mela e 
piccoli fiori bianchi. Al palato risulta fine, gradevole, 
armonico e dalla piacevole acidità.
Temperatura di servizio: 6-8° C
Abbinamenti gastronomici: ottimo come vino da 
aperitivo, ma si abbina perfettamente ad antipasti di 
mare crudi e cotti, a primi piatti e a secondi a base 
di pesce e carni bianche, risultando quindi un vino 
versatile perfetto per ogni occasione.

Grape varieties: Glera. | Denomination: D.O.C. Prosecco | Alcohol 
content: 11,5% vol | Fermentation and vinification: soft pressing 
of the grapes and cleaning of the must by cold static decantation 
is carried out. Alcoholic fermentation takes place at a controlled 
temperature and then the wine obtained is stored in steel containers. 
Refermentation takes place in autoclaves with the help of selected 
yeasts. This is followed by bottling and a resting phase in bottle, 
lasting a few weeks, in conditioned storage. | Colour: straw yellow 
with greenish highlights. | Nose and palate profile: pleasantly 
fruity and floral scent, reminiscent of pear, apple and small white 
flowers. The palate is fine, pleasant, harmonious and with a pleasant 
acidity. | Serving temperature: 6-8° C | Food matching: excellent 
as an aperitif wine, but it pairs perfectly with raw and cooked 
seafood appetizers, first courses and main courses with fish and 
white meats, making it a versatile wine perfect for any occasion.
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