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TAZZELENGHE

IGP Trevenezie

Vitigni: Tazzelenghe.

Denominazione: IGP Trevenezie.

Grado alcolico: 13% vol.

Colore: rosso rubino dai riflessi granati.

Note olfattive e gustative: aroma intenso, fruttato,
se invecchiato il bouquet evolve con note molto
speziate. Vino di carattere, dai tannini e dall’acidita
particolarmente spiccati che ne fanno di questo vino
le caratteristiche principali; da qui il suo nome che
tradotto in italiano significa “taglialingua”.
Temperatura di servizio: 15-18°C.

Abbinamenti gastronomici: ideale per piatti a base
di carni rosse e selvaggina in genere.

Grape varieties: Tazzelenghe. | Denomination: IGP Trevenezie.
Alcohol content: 13% vol. | Colour: ruby red tending to garnet.
Nose and palate profile: intense, fruity, spicy notes after ageing.
Strong wine with marked tannins and sourness which are its most
important characteristics and the origin of its name whose italian
translation means “tongue cutter”. | Serving temperature: 15-18°C.
Food matching: ideal with red meat and game dishes.
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