
A star, characterized by vibrant violet tings, by a clear and persistent 
smell with the balsamic fragrance of the durmast. Blackberry notes are 
captivating and creamy, they dominate the palate. A blend of merlot  
and cabernet sauvignon which expresses itself wonderfully with its 
strong texture. It charms with spectacular flavours from various types 
of jam.

Grape varieties: Merlot, Cabernet Sauvignon. | Denomination: 
Varietal Wine  | Alcohol content: 14% vol | Colour: ruby red with 
purple nuanches tending to garnet with aging. | Nose and palate 
profile: a very elegant wine . It contains fruity flavours like blueberry 
and blackberry with toasted and vanilla high quality notes. It is soft, 
full - bodied and persistant at palate. | Serving temperature: 15-
18°C. | Food matching: roast meet, especially pork, lamb, and goat. 
It is the best matching for game and it is also a wine appreciated for 
meditation.

ALTRO    ASSO

Un fuoriclasse dalla tinta violacea ben viva, 
dall’olfatto così netto e centrato cui si aggiunge la 
balsamica fragranza del rovere.
Accattivanti e cremose sono le note di frutto di 
mora che dominano al palato. Un blend di merlot 
e cabernet sauvignon che si esprime in modo 
meraviglioso con la sua fittissima trama e seduce con 
la spettacolare e amplissima confettura di frutto.

Vitigni: Merlot, Cabernet Sauvignon 
Denominazione: Vino Varietale
Grado alcolico: 14% vol
Colore: rosso rubino, con riflessi violacei e tendente 
al granato con l’invecchiamento.
Note olfattive e gustative: vino di grande eleganza. 
Si percepiscono aromi fruttati come il mirtillo e la 
mora, con note tostate e vanigliate di qualità fine. 
In bocca si presenta morbido e corposo, con lunga 
persistenza.
Temperatura di servizio: 15-18°C
Abbinamenti gastronomici: vino ottimo con carni 
arrosto, in particolare di maiale, agnello e capra. 
Si sposa bene con la cacciagione. Vino anche da 
meditazione.
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