
VERDUZZO
IGP Trevenezie

	

Vitigni: Verduzzo. 
Denominazione: IGP Trevenezie.
Grado alcolico: 12% vol.
Colore: giallo intenso, dorato.
Note olfattive e gustative: al naso ricorda la 
fioritura dell’acacia, la frutta matura, susine ed 
albicocche. Gusto fine al palato, equilibrato, dolce 
ma non stucchevole.
Temperatura di servizio: 8-10°C
Abbinamenti gastronomici: vino molto apprezzato 
con i formaggi stagionati tipo Grana Padano e
Montasio. Perfetto con la pasticceria secca.

Grape varieties: Verduzzo. | Denomination: IGP Trevenezie
Alcohol content: 12% vol. | Colour: deep golden yellow. | Nose 
and palate profile: it reminds of acacia flowering, ripe fruit, plums 
and apricots. Delicate, well balanced, sweet but not filling. | Serving 
temperature: 8-10°C. | Food matching: it is very appreciated wine 
with aged cheese like grana padano and montasio. it is perfect with
fine biscuits.
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